
,, - - , ,, 
' f \ 

1 

Speiseplan 
''. Kd.-Nr. 825 Albertine-Scherer Grundschule 

Montag Dienstag 

vom 23.11.2026 bis 27.11.2026 KW 48 

Mittwoch 

Plan 1 

Donnerstag Freitag 

• Gemüse-Pilzragout (Blumenkohl, 
Broccoli, Paprika und Pilzen) 

(c;e;g3;\;s) dazu 2 Stk. Kartoffelknödel 
(e;gl;I) mit Eisbergsalat in Vinaigrette­ 

Dressing (c) 

3 Stk. Geflügelbällchen in 
Paprikasauce (b;c;e;gl ,3;\;s) dazu 

Kartoffelpüree(\) mit Eisbergsalat in 
Vinaigrette-Dressing (c) 

.... 

Linseneintopf hausgemacht mit 
Knöpfte (b;c;e;gl ,3;s) dazu ein 

Kaiserbrötchen (gl ,3) 

Hähnchenschnitzel paniert (gl) mit 
vegetarischer brauner Sauce 

(b;gl ,3;\;s) dazu frische Spätzle (e;gl) 
und Rohkost "Paprika" 

Frisches Obst der Saison 

Blumenkohl-Käsestern (e;gl;I) mit Bio· 
Dampfkartoffeln dazu Joghurt-Dip (\) 
und Blattsalat an Kartoffel-Kräuter 

Dressing (c;l) 

Vorsuppe "Tomatencreme" (c;l;s) 
dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen) 
(e;gl ;\) mit Apfelmus (2) und Zimt & 

Zucker 

Tagesdessert 

Kichererbsenragout (c.m.s) mit 
Basmatireis dazu Salat von der Bio­ 

Möhre an Orangen-Vinaigrette 
Dressing (2) 

Lachsragout (c;f;g3;1;s) mit 
Basmatireis dazu Salat von der Bio­ 

Möhre an Orangen-Vinaigrette 
Dressing (2) 

Frisches Obst der Saison 

Spaghetti (gl ;s) mit Tomatensauce 
(c;s) dazu Reibekäse (1) und 

Kohlrabisalat (c) 

Spaghetti (gl ;s) "Alla panna" mit 
Sahnesacue (c;g3;\;s) dazu 

Putenschinkenwürfel (2,3,7) und 
Kohlrabisalat (c) 

Frisches Obst der Saison 
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Tagesdessert 
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PAS BVS-TEAM wOrJSC~T 6\ITErJ APPETIT! ~,/ 

BVS Catering Gmb~ • Seckenhelmer Landstraße 210 • 68163 Mannheim• www.bvs-catering.de 
service@bvs-catermg.de • Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 

nce-zertmaert 
Unser Angebot ist mit dem 
Logo gekennzeichnet ® Bio-Zertifiziert 

DE·DKD·006 
Kontrollstelle 

BIOSCIENTIA 
MVZ LABOR KARLSRUHE 

Unsere Legende zu den kennzelc~nungspfllchtlgen Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen Sie unserem Aushang. 

I 

Mobile User


