
~ Speisepla 
~ Kd.-Nr. 825 Albertine-Scherer Grundschule 

Montag Dienstag 

• Cous-Cous Pfanne (Zucchini, 
Tomaten, Kichererbsen und 

Cashewkerne (a4;c;gl;l;s) mit 
vegetarischer Bratensauce (b;gl,3;I;s) 

und Weißkrautsalat (2,6) 

• \lollkoirt 

Hähnchen "Gyros Art" ohne Zwiebeln 
mit vegetarischer Bratensauce 
(b;gl,3;I;s) und Bio-Reis dazu 

Weißkrautsalat (2.6) 

vom 10.08.2026 bis 14.08.2026 KW 33 

4 Stck. vegetarische Soja Medaillons 
(b;e) mit Kartoffelpüree (1) dazu 

vegetarische Bratensauce (b;gl ,3;I;s) 
und Rohkost "Karotte" 

Geflügelbratwurst (2,3) mit buntem 
Nudelsalat (c;e;gl ;I) dazu ein 

Vollkornbrötchen (d;gl ,2,3,S;h) 

Mittwoch Donnerstag 

Karotten-Sesam-Schnitzel (d;e;gl) mit 
Remoulade (c;e;I) dazu Kartoffelsalat 

(c) 

Alaska Seelachsfilet paniert (MSC) 
(f;gl) mit Remoulade (c.e:l) dazu 

Kartoffelsalat (c) 

Veggi-Gulasch mit Pilzen (auf 
Milchbasis) (c;e;gl ,3,4;I;s) dazu Bio- 
Dampfkartoffeln und Gurkensalat in 

Rahmdressing (c;I) 

Haschee (Rind) (b;c;gl,3;s) mit Bio- 
Dampfkartoffeln und Gurkensalat in 

Rahmdressing (c;I) 

Plan 2 
Freitag 

Käsespätzle (c;e;gl,3;I;s) mit 
vegetarischer brauner Sauce 

(b;gl ,3;I;s) und extra Röstzwiebeln 
(gl) dazu Chinakohlsalat in 

Frenchdressing (c;I) 

2 Stk. Gemüsemaultaschen (c;e;gl;s) 
mit Tomatensauce (c;s) dazu 

Chinakohlsalat in Frenchdressing (c;I) , 

..,.. _ 

Tagesdessert Frisches Obst der Saison Tagesdessert Frisches Obst der Saison Tagesdessert 

Jlndenmgen vorbohalten 

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen. 
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Das BVS-Team 
wünscht guten 

A petit! 

~ 
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undKlwc.1terere.V. 

Unsere Legende zu den kennzelchnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen Sie unserem Aushang. 


